(JUNIOR) SOUS CHEF (M /W /D)

VOLLZEIT

DEINE AUFGABEN WAS DU FUR DIESE
POSITION MITBRINGEN

« Kompetente Vertretung des

Kichenchefs in dessen Abwesenheit SOLLTEST _

« Unterstltzung bei der Koordination des . Abgescr‘?los.sene Berufsausbildung als
gesamten Kliichenbereich zur Koch#Kochin o
Gewahrleistung eines reibungslosen « Uberdurchschnittliches Engagement
Ablaufs und eine Portion

« Sicherstellung eines freundlichen und Durchsetzungsvermogen
aufmerksamen Service in der offenen « Erfahrung in einer &hnlichen Position
KUche und gegebenenfalls am Gast von Vorteil

- Mitverantwortung Uber die gesetzten Belastbarkeit & Teamfahigkeit
Standards fur die Klche Freude an der Arbeit in einer offenen
. Allgemeine organisatorische Aufgaben Kdche mit standigem Gastekontakt
wie Unterstitzung bei
Dienstplangestaltung
e Leitung und Motivation des Personals -
Férderung der kollegialen
Zusammenarbeit
» Reprasentant#in des Unternehmens

WAS WIR DIR ANBIETEN

. GroBartigeS Team & angenehmes d WeiterbiIdungsmc‘jglichkeiten — Wir
Betriebsklima fordern unsere Mitarbeiter*innen mit

« Arbeiten in einem jungen, dynamischen Trainings sowie der Moglichkeit zum
und internationalem Team Aufstieg innerhalb der Mochi-Gruppe

e Faire Trinkgeldverteilung (auch mit  Uberkollektivvertragliche Entlohnung
dem Klchenteam) ab 2.400 EUR Brutto auf Vollzeitbasis -

« Flexible Dienstplangestaltung Uberzahlung je nach Qualifikation und

. Langfristiger und sicherer Arbeitsplatz Berufserfahrung moglich

mit geregelten Arbeitszeiten
 Firmeninterne Sportprogramme,

Betriebsfeiern und Teamevents
 Zahlreiche Mitarbeiterrabatte,

selbstverstandlich auch in unseren

Wir freuen uns auf deine Bewerbung - zégere nicht
und schreibe uns gleich an: career@mmochi.at
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